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致    ：  各編輯及記者 

日期  ：  2020年11月16日  

鴻福堂自家便當全新登場 

另加推多款新口味自家小菜 滿腹又滿足 

 

鴻福堂堅持自然原味，誠意推出自家便當，以多款自家小

菜，配搭健康紅米飯及滋味自家小食，帶來不同口感組

合，總有一款合您心意，讓您感受滿足、滿腹、幸福的感

覺！自家便當現已於鴻福堂香港仔湖南街分店率先推出，

稍後將陸續登陸其他分店。 

 

自家便當 (價錢：$48/盒) 湖南街分店限定 

新鮮香港製造，備有日、韓、泰三款健康口味任您選擇，

每盒便當配上健康紅米飯及滋味伴菜 ── 瑤柱汁炆一口鮑

魚及花菇蟲草花木耳榨菜絲，口感豐富品嘗啖啖矜貴。 

 

湖南街分店限時優惠* 

由即日起至 2020 年 12 月 13 日，購買任何一款自家便當 1 盒 (價值$48) 或 購買任何一款自

家小菜及白飯 1 盒 (價值$48)，即送鮮製飲品 1 支 
(價值:$24-$28) 

 

 

   

 日式和風牛肉紅米飯便當  泰式青咖哩雞紅米飯便當  韓風泡菜腩肉紅米飯便當 
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自家小菜(價錢：$38/包) 

另外，多款新口味「自家小菜系列」現已登陸全線鴻福堂分店。款款口味均製作用心，嚴選

優質食材，堅持香港本地新鮮製作，讓您盡享啖啖足料滋味。 

•香港製造  •加熱 4 分鐘即可食用，輕鬆方便 

新! 韓風泡菜炒腩肉 

酸辣泡菜配惹味香口的腩肉，加入韓式辣醬翻炒，配以紅蘿蔔

及洋蔥，開胃又不油膩。 

新!日式和風洋蔥牛肉  

特製日式和風醬汁，精選嫩滑的牛

肉及甘甜的洋蔥，最後以芝麻點綴，加餸佐飯首選。 

 

 

新!南乳蓮藕炆腩肉 

肥瘦雙間的腩肉，加入香濃的南乳、爽口蓮藕及腐竹一同炆

煮，滋味十足。 

柱侯蘿蔔炆牛腩  

牛腩經過精心炮製，炆得特別軟稔入味，配合清甜的白蘿蔔，再

加入秘製柱侯醬慢火烹調，加倍滋味。 

 

泰式青咖哩雞 

濃而不膩的椰香青咖哩汁，再搭配嫩滑雞塊及薯仔，開胃惹味。 

 

秘製醬汁花生炆豬手 

優質的豬手用慢火煮至軟綿，再以香葉、桂皮、八角等多款香料

熬製的醬汁炆至入味，配以香濃的花生，啖啖滋味又足料！ 

 

健康自家小菜套餐 

凡選購任何一款自家小菜，即可以： 

－ 套餐價$48 加配即食茉莉香米飯乙盒（$12/盒），或 

－ 以套餐價$68 加配即食茉莉香米飯及指定保健自家湯#乙包(總值 $106)  
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香港仔湖南街分店全新面貌亮相 

鴻福堂一直致力加強客戶體驗，位於香港仔湖南街的分店最近以全新面貌亮相，給顧客耳目

一新的感覺，提供自助付款機及自助點餐機，以方便客人更輕鬆選購心水產品及自助付款。

該店亦率先獨家推出「自家便當」。

 

地址：香港仔湖南街 1-3 號安泰大廈地下 C 號舖 

營業時間：08:00-21:30 

#
指定自家湯 (11 月 11 日至 12 月 2 日) 金羅漢果菜乾淮山合桃素湯、龍利葉枇杷葉羅漢果象拔蚌豬腱湯、海

底椰雪梨茅根馬蹄豬腱湯、川貝枇杷葉鱷魚肉湯；(12 月 3 日至 12 月 13 日) 印度椰子無花果淮杞百合素湯、

黨參北芪南棗淮杞豬腱湯、巴戟杜仲響螺豬腱湯、川貝枇杷葉鱷魚肉湯 

*優惠只適用於鴻福堂湖南街分店 | 以上優惠不可兌換現金及其他產品，不可與其他優惠同時使用 | 圖片只供

參考，實際內容請參照實物 | 產品數量有限，售/送完即止 | 本公司保留隨時取消本優惠或修改優惠條款及細

則之權利而無須另行通知 | 詳情請向店員查詢 

 

有關鴻福堂集團 

鴻福堂創立於 1986 年，於2014年7月在香港聯合交易所有限公司主板上市(股份代號：1446)，為一間推廣健康

飲食概念的現代化企業，三十多年來提供多元化的無添加健康產品。目前集團於香港經營約117家零售店，按零

售網絡計算，鴻福堂為全港最大中式草本產品零售商。為把握中國內地龐大消費市場的增長潛力，集團向第三方

零售商及分銷商銷售保鮮飲品，覆蓋多個中國內地城市。 

集團網站： www.hungfooktong.com  

HUNGFOOKTONGFANS 
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傳媒聯絡 

鴻福堂集團企業公共關係部    

Agnes Luo            Miki Ho 

電話:3651 2197    電話:3651 2248 

電郵: agnesluo@hungfooktong.com.hk  電郵: mikiho@hungfooktong.com.hk 
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